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Es freut uns sehr, Sie bei uns im Gourmet-Stübli begrüssen zu dürfen.  

Auf  unserer kleinen auserlesenen Speisekarte finden sie traditionelle     

Gerichte der Hasenburg sowie neue Kreationen im hauseigenen und         

bekannten Stil. 

Vom geräuchertem Lachs zu den Saucen, Pasta, Dessert und Glace ist   

alles frisch, saisonal und mit viel Liebe und Leidenschaft hausgemacht.  

Die nicht selber hergestellte Produkte werden gekennzeichnet.* 

Änderungen der Gerichte auf  der Speisekarte können je nach Erhältlichkeit 

und Qualität der Produkte vorkommen, wir bitten daher um Verständnis.  

In diesem Sinne „en Guete“ 
Ihr Hasenburg Team und Familie Rieder 

Das Label „Fait Maison“ zeichnet Restaurants aus, die ihre Speisen voll-

ständig oder zum grössten Teil in ihren Küchen zubereiten. Es fördert das 

Savoir-faire der Schweizer Gastronomie und entspricht dem Wunsch der 

Konsumenten nach Transparenz. Es kämpft gegen die Vereinheitlichung 

des Geschmacks und fördert die Regionalität, die Nachhaltigkeit und die 

Saisonalität.  

 

Das Stübli 
Öffnungszeiten Mittwoch - Samstag ab 18.00 Uhr  

 



Vorspeisen / Appetizers   
  
Nüsslisalat - Speck - Ei - Croutons - Datteltomaten 
 

Field salad - bacon - egg - croutons - tomatoes 

18.50 

  

Saisonale Blattsalate  
Datterini Tomaten - gemischten Kernen   
 

Seasonal leafy salads with tomatoes and mixed kernels 

14.00 

  

Randen Tatar - Jakobsmuscheln - griechisches Yogurt 
 

Beetroot tatar - goat cheese mousse - Greek yogurt  

24.00 

  

Hausgeräucherter Lachs 
Honig Senfsauce - Granatkernen - Mesclun Salat 
 

Home-smoked salmon 

Honey mustard sauce - pomegranate seeds - mesclun salad 

24.00 

  

Carpaccio vom Rinderfilet 
Pfifferlinge - Obwaldner Sbrinz von der Gerschnialp 
 

Beef carpaccio 
Chanterelle mushrooms - Obwalden Sbrinz cheese from the Gerschnialp 

26.50 
 

 

 
 

 

Hokkaido-Kürbiscremesuppe mit Kastanien und Kräuterseitlingen 
 

Hokkaido pumpkin cream soup with chestnuts and king oyster mushrooms 

14.00 
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Alles Fleisch, Fleischwaren, Geflügelprodukte inkl. Eier sind aus der Schweiz. Ausnah-
men werden bezeichnet. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder       
Intoleranzen auslösen können, informiert Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage    
gerne.  

Wir akzeptieren folgende Karten: Visa, Master, Maestro und Postkarte.  

Alle Preise in Schweizer Fr. inkl. 8.1% MwSt. 



 

Hauptgerichte / Main courses 

 

 
 

 

Hausgemachte Campanelle Pasta - Steinpilze - Rahm  
 

Homemade campanelle pasta - porcini mushrooms - cream  

38.00 

 
 

 

Hausgemachte Kürbis Ravioli - Obwaldner Sbrinz von der Gerschnialp 
Salbei - geröstete Baumnüsse  
 

Homemade pumpkin ravioli - Obwalden Sbrinz from Gerschnialp 
sage - roasted walnuts 

38.00 

 
 

 

Schweizer Alpen Zander Filet  
Roter Randen Risotto - Pfifferlinge - gelbe Randen 
 

Swiss Alps pike-perch fillet  
Beetroot risotto - chanterelles - yellow beetroot 

46.50 

 
 

 

Steak vom Baselbieter Vollmilchkalb - Calvados Rahmsauce 
Hausgemachte Tagliatelle - saisonales Ofengemüse  
  

Free range veal steak  - Calvados cream sauce  
Homemade tagliatelle—seasonal oven vegetables  

59.00 

 
 

 

Rindsfilet - Portwein Sauce 
Kürbis Kartoffelpüree - Steinpilze - gemischtes Kohlgemüse 
 

Beef fillet - Port wine sauce 
Pumpkin Mashed Potatoes – Porcini Mushrooms – mixed Cabbage  

59.00 

 
 

 

Suuri Kalbs Läberli mit Balsamico und Salbei - Rösti 
 

Panfried strips of veal liver with balsamic vinegar and sage - rösti 

42.50 

 
 

 

Hasenburg Kalbs Läberli - Rösti 
 

Panfried strips of veal liver - Rösti 

42.50 

 
 

 

Geschnetzeltes vom Baselbieter Vollmilchkalb - Pilzrahmsauce - Rösti 
 

Panfried sliced veal strips in a mushroom cream sauce - Rösti  

42.50 
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