HASENBURG

Es freut uns sehr, Sie bei uns begrissen zu diirfen.

Auf unserer kleinen auserlesenen Speisekarte finden sie traditionelle
Gerichte der Hasenburg sowie neue Kreationen im hauseigenen und
bekannten Stil.

Vom gerauchertem Lachs zu den Saucen, Pasta, Dessert und Glace ist
alles frisch, saisonal und mit viel Liebe und Leidenschaft hausgemacht.
Die nicht selber hergestellte Produkte werden gekennzeichnet.*
Anderungen der Gerichte auf der Speisekarte koénnen je nach
Erhéltlichkeit und Qualitat der Produkte vorkommen, wir bitten daher
um Verstandnis.

In diesem Sinne ,en Guete”

lhr Hasenburg Team und Familie Rieder

Schneidergasse 20 / 4051 Basel / 061 261 32 58 / info@hasenburg.swisss / hasenburg.swiss



Plattli zum Apero

Salsiz und Bergkase Plattli 21.00
Swiss air-dried raw sausage & Swiss mountain cheese

Tessiner Proscuitto & Feigen mit Ziegenkase, Honig & Thymian Plattli 23.50
12 months of aged Ticino prosciutto & Figs - goat cheese - honey - thyme

Kase Plattli mit 5 verschiedenen Schweizer Kase 19.50
Cheese platter with 5 different Swiss cheeses

Grosses Biindnerplittli, 35.00
Buindnerfleisch - Rohschinken - Speck von der Metzgerei Heuberger
aus St. Moritz, Salsiz - Bergkase

A variety of different air dried & cured meat slices & Swiss mountain cheese
Vorspeisen / Appetizers

Nisslisalat - Ei - Datteltomaten 16.50
Field salad - egg - tomatoes

Nisslisalat - Speck - Ei - Croutons - Datteltomaten 18.50
Field salad - bacon - egg - croutons - tomatoes

Randen Tatar - Ziegenkdse Mousse - Knusperchips 19.50
Beetroot tatar - goat cheese mousse - crispy chips

Hokkaido-Kiirbiscremesuppe mit Kastanien und Krauterseitlingen 14.00
Hokkaido pumpkin cream soup with chestnuts and king oyster mushrooms
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Hauptgerichte / Main course

Hausgemachte Campanelle Pasta
Gemischte Pilzen - Datteltomaten - Rahmsauce

Homemade Campanelle Pasta
Mixed mushrooms — cherry tomatoes — cream sauce

Hausgemachte Kiirbis Ravioli - Rahmsauce - Belper Knolle
Homemade pumpkin ravioli in - creamy sauce - ,Belper Knolle*

Schweizer Alpen Zander Filet
Roter Randen Risotto - Pfifferlinge - gelbe Randen

Swiss Alps pike-perch fillet
Beetroot risotto - chanterelles - yellow beetroot

Pouletbrust Surpréme - Portwein Sauce
Kiirbis Kartoffelpliree - Steinpilze - gemischtes Kohlgemiise

Chicken breast Surpréme - Port wine sauce
Pumpkin Mashed Potatoes — Porcini Mushrooms — mixed Cabbage

Rindsfilet - Krauterbutter
Kleine Bergkase Rosti - Speck - Spiegelei - Broccoli

Beef tenderloin - herb butter
Small mountain cheese résti — bacon — fried egg — broccoli

Dreierlei gebratene Wurst von der Metzgerei Jenzer - Zwiebelsauce
Rosti

Trio of grilled sausages: veal, pork and mixed meat.

Served with onion sauce and Résti

Suuri Kalbs Ldberli mit Balsamico und Salbei - Rosti
Panfried strips of veal liver with balsamic vinegar and sage, rosti

Hasenburg Kalbs Laberli - Rosti
Panfried strips of veal liver served with Rosti

Geschnetzeltes vom Baselbieter Vollmilchkalb - Pilzrahmsauce - Rosti

Panfried sliced veal strips in a mushroom cream sauce,
served with Résti
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Das Label ,Fait Maison* zeichnet Restaurants aus, die ihre Speisen vollstandig oder
zum grossten Teil in ihren Kiichen zubereiten.

Es fordert das Savoir-faire der Schweizer Gastronomie und entspricht dem Wunsch der
Konsumenten nach Transparenz.

Es kampft gegen die Vereinheitlichung des Geschmacks und fordert die Regionalitat,
die Nachhaltigkeit und die Saisonalitat.

Alles Fleisch, Fleischwaren, Gefligelprodukte inkl. Eier sind aus der Schweiz.
Ausnahmen werden bezeichnet.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen,
informiert Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Wir akzeptieren folgende Karten: Visa, Master, Maestro und Postkarte.
Alle Preise in Schweizer Fr. inkl. 8.1% MwSt.
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